
ÖFFNUNGSZEITEN
ABENDKÜCHE: MI BIS SA, 18 – 23.30 UHR  

(KÜCHE BIS 22.30 UHR) 
BRUNCH: DO BIS SO, 9.30 – 16 UHR  

(KÜCHE BIS 15.30 UHR) 



KAFFEE N TEA
FILTERKAFFEE (REFILL)� 3.8
ESPRESSO� 3
DOPPIO ESPRESSO� 4
ESPRESSO MACCHIATO� 3.4
DOPPIO MACCHIATO� 4.3
AMERICANO� 4
CAFÉ CREMA� 4
CAPPUCCINO� 4
FLAT WHITE� 4.3
LATTE MACCHIATO� 4.3
GRÜNER TEE� 4.2
SCHWARZER TEE� 4.2
FRISCHER MINZTEE� 4.2
FRISCHER INGWERTEE� 4.2
HEISSE SCHOKOLADE� 4.5
MATCHA LATTE� 5
MANGO MATCHA LATTE� 6
STRAWBERRY MATCHA LATTE� 6

SOFTS N LIMOS
WASSER (LAUT/LEISE) 1 L� 5
FRITZ KOLA 0.2 L� 2.9
FRITZ KOLA ZUCKERFREI 0.2 L� 2.9
FRITZ ZITRONE 0.2 L� 2.9
HAUSGEMACHTE LIMO 0.4 L� 4.4
• WALDBEERE, LIMETTE, MINZE
• PFIRSICH, MARACUJA, INGWER

ORANGENSAFT FRISCH GEPRESST� 4.5
APFELSCHORLE 0.4 L� 3.9
RHABARBERSCHORLE 0.4 L� 3.9
MARACUJASCHORLE 0.4 L� 3.9

GETRÄNKE

BIER
CARLSBERG VOM FASS 0,3 L� 4
CARLSBERG VOM FASS 0,5 L� 6
ERDINGER WEIZEN 0,5 L� 6
ERDINGER WEIZEN ALKOHOLFREI 0,5 L� 6
PERONI NASTRO AZZURO 0,33 L� 4.2
PERONI LIBERA 0,0 %� 4.2
ALSTERWASSER 0.3 L� 4SEKT

GLÜCK GLÜCK GLÜCK SEKT CUVÉE BRUT 
SEKTKELLEREI DEIDESHEIM, PFALZ
0.15 L� 6,5 
0.75 L� 30



COCKTAILS
VODKA MULE� 9.5
PARTISAN VODKA, SPICY GINGER, LIMETTE, 
BITTERS, GURKE

MANGO MARGARITA� 11.5
TEQUILA, TRIPLE SEC, LIMETTE, MANGO, SALZ

DARK & STORMY� 9.5
GOSLINGS RUM, SPICY GINGER, LIMETTE 

BLOODY MARY� 11
VODKA, TOMATE, ZITRONE, TABASCO,  
WORCESTER, GEWÜRZE, SELLERIE

VODKA SODA� 8.5
PARTISAN VODKA, LIMETTE, SODA

ESPRESSO MARTINI� 12.5
42 BELOW VODKA, BORGHETTI, ESPRESSO, 
ZUCKER

MACCHIATO MARTINI� 12.5
RUM, BAILEYS, ESPRESSO

COFFEE 43� 12.5
LICOR 43, ESPRESSO, TEQUILA REPOSADA

ALKOHOLFREI
MARTINI VIBRANTE� 8.5
THOMAS HENRY PINK GRAPEFRUIT, ORANGE

SPRITZ N BUBBLES
MIMOSA� 7
PROSECCO, ORANGENSAFT

BOTTOMLESS MIMOSA – 2 H� 32
PROSECCO, ORANGENSAFT

BELLINI� 8.5
PROSECCO, WEISSER PFIRSICHPÜRREE

PINK SPRITZ� 8.5
PROSECCO, THOMAS HENRY PINK GRAPEFRUIT

SARTI SPRITZ � 8.5
PROSECCO, SARTI ROSA, SPRUDELWASSER

APEROL SPRITZ� 8.5
PROSECCO, APEROL, SPRUDELWASSER

APEROL-TOWER 4ER � 31
APEROL-TOWER 8ER � 59

GRANDE RÉSERVE BRUT BLANC 
CRÉMANT DE LOIRE
0.1 L� 7 
0.75 L� 39 

GRANDE RÉSERVE BRUT ROSÉ 
CRÉMANT DE LOIRE
0.1 L� 7 
0.75 L� 39

MOËT & CHANDON ICE IMPERIAL
0.1 L� 19 
0.75 L� 135 

MOËT & CHANDON ICE IMPERIAL ROSÉ
0.1 L� 20 
0.75 L� 140

GETRÄNKE



WEISSWEIN
LUGANA „LIMNE“ D.O.C.
TENUTA ROVEGLIA LOMBARDEI 
0.15 L� 7.5 
0.75 L� 36

GRAUER BURGUNDER 
KESSELRING, PFALZ
0.15 L� 7 
0.75 L� 34

WEISSBURGUNDER 
JÜLG, PFALZ
0,15 L� 7 
0,75 L� 34

ROSÉ: 
JOKER ROSÉ VDP GUTSWEIN 
JAKOB JUNG, RHEINGAU 
0,15 L� 6 
0,75 L� 29

ROTWEIN
I TRATTURI PRIMITIVO PUGLIA, I.G.P 
CANZNE DI SAN MARZANO 
0,15 L� 5.5 
0,75 L� 26

2022 LA BOSCANA TINTO 
TEMPRANILLO, GARNACHA & SYRAH 
0,15 L� 7.5 
0,75 L� 34

THE WEDGE PINOTAGE 
BABYLONS PEAK, SWARTLAND 
0,15 L� 8 
0,75 L� 39

KURZE
PATRON SILVER TEQUILA� 3.5
HELBING� 3.5
SAMBUCA� 3.5
WALCHER NOISETTO� 4
RAMAZOTTI � 3

GETRÄNKE



SALZIGES
EGGS BENEDICT� 15.5
2 POCHIERTE BIO-EIER, ROSMARINSCHINKEN, 
BRIOCHE-TOAST, SAUCE HOLLANDAISE

EGGS FLORENTINE� 15.5
2 POCHIERTE BIO-EIER, SPINAT, BRIOCHE-
TOAST, SAUCE HOLLANDAISE

KOREAN FRIED BENEDICT (SPICY)� 18
BRIOCHE-TOAST, FRIED CHICKEN IN GOCHU-
JANGSAUCE, SPITZKOHL, POCHIERTES BIO-EI, 
SAUCE HOLLONDAISE

AVOCADO STULLE� 12.5
SYLTER-SAUERTEIGBROT, AVOCADO-MASH, 
GURKEN-RADIESCHEN- SALAT, AVOCADO- 
GEWÜRZ
• POCHIERTES BIO EI� 2

SHAKSHUKA� 13.9
FOCACCIA, 2 POCHIERTE BIO-EIER, SAUCE AUS 
ORIENTALISCHEM TOMATENSUGO, CHILI- 
SCHOTEN, KRÄUTER
• FETA� 2.5
• CHORIZO� 4

EGGS LEVANTE� 15
FOCACCIA, KARTOFFELN, AUBERGINEN,  
KICHERERBSEN, TOMATENPAPRIKA-SALSA, 
TAHINSAUCE, 6 MIN BIO-EI
• WEITERES BIO-EI� 2

SMASH-BEEF SANDWICH� 17
BRIOCHE-TOAST, DRY AGED PATTY, CHEDDAR, 
GESCHMORTE ROTE ZWIEBELN, PICKLES
 • BIO SPIEGELEI� 2
 • POMMES� 4.5

CHICKEN N WAFFLES� 17
FRIED CHICKEN, BELGISCHE WAFFEL, SÜSSKAR-
TOFFELBUTTER, CHILI-PICKLES, AHORNSIRUP

BLUMENKOHL N WAFFLES� 16
FRIED BLUMENKOHL, BELGISCHE WAFFEL, 
SÜSSKARTOFFELBUTTER, CHILI-PICKLES, 
AHORNSIRUP

CROQUE-BERTA� 16
BRIOCHE-TOAST, BECHAMEL, MOZARELLA, 
SPIEGELEI, SCHINKEN, KARAMELLISIERTE 
ZWIEBELN

BOOZY BRUNCH KLUB
DO BIS SO, 9.30 – 16 UHR

SÜSSES
GRANOLA� 10.5
FRISCHE FRÜCHTE, JOGHURT ODER SOJA- 
JOGHURT

FRENCH-TOAST-WÜRFEL� 15
DULCE DE LECHE, VANILLECREME, AHORNSIRUP, 
BUTTER

CHEESECAKE PANCAKE� 15
CHEESECAKE-CREME, BLAUBEER-SAUCE, 
CRUMBLE

FRANZBRÖTCHENAUFLAUF� 11
RHABARBER, TONKABOHNENSAUCE



VORSPEISEN
WILDER BROKKOLI (VEGAN)� 13
GURKENRELISH, ERDNUSS-GOCHUJANG- 
DRESSING

CONFIERTER SPITZKOHL� 14
SCHWARZE KNOBLAUCHMAYO, MISO- 
SCHNITTLAUCH-BUTTER, PANKOCRUNCH

GEBRATENE GARNELEN� 16
BLUMENKOHLPÜREE, ANANASCHUTNEY,  
LIMETTENBLÄTTERSAUCE

BURRATA� 16
AVOCADO, MANGOCHUTNEY, BASILIKUMÖL, 
WALNÜSSE�

DESSERT
FRANZBRÖTCHENAUFLAUF� 11
RHABARBER, TONKABOHNENSAUCE

SAUERAMPFERPARFAIT (VEGAN)� 12
ERDBEERGEL, BASILIKUMÖL, CRUMBLE

CREME BRÛLÉE� 12
CHEESECAKE-CREME, BLAUBEER-SAUCE, 
CRUMBLE

ABENDKARTE
MI BIS SA, 18 – 23.30 UHR

SPARGEL
SPARGEL KLASSISCH� 23
SPARGEL MIT SAUCE HOLLONDAISE UND  
NEUE KARTOFFELN
 + LACHS� 29
 + SCHNITZEL� 35

HAUPTGÄNGE
RÖMERSALAT MIT GEBRATENER  
MAISHUHNBRUST� 21
KIMCHI-DRESSING UND MANGOCHUTNEY

HAUSGEMACHTE GNOCCHI� 21
TOMATENSUGO, BÄRLAUCHPESTO, PARMESAN

PILZ-BURGER (VEGAN)� 23
HAUSGEMACHTER MUSHROOM-PATTY, CAESAR- 
MAYO, GURKENPICKLE, KARAMELLISIERTE 
ZWIEBELN, RÖMERSALAT 
DAZU: SPITZKOHL-COLESLAW

LACHS IN SOJASAUCE� 24
MARINIERTES LACHSFILET, WILDER BROKKOLI,  
EDAMAME, SESAM-MAYO

KOREA CHICKEN (SPICY)� 24
ALTERNATIV MIT BLUMENKOHL (VEGAN)� 22 
KARTOFFEL-GURKEN-SESAM-SALAT, RÖST-
ZWIEBELN

RENDANG� 26
MIT KARTOFFEL-KOKOSPÜREE, FRISCHEM  
GEMÜSE

ROSA GEBRATENER TAFELSPITZ� 36
SPARGEL, FONDANT-KARTOFFEL, GERÄUCHERTE 
MANDELN, JUS

KALBSSCHNITZEL� 32
KARTOFFEL-GURKEN-SALAT, PREISELBEEREN


